
 
 
 

 Cavaliere   
Vino Bianco Secco Frizzante 

   
 
Il “Cavaliere” è un vino ottenuto dalle nostre uve bianche. È un uvaggio di 
Sauvignon, Pignoletto e Trebbiano.  
La raccolta delle uve è scalare, per coglierne il giusto grado di maturazione, 
ed è inoltre effettuata manualmente con attenta selezione. Viene poi 
effettuata la vinificazione in bianco ed il vino è sottoposto a fermentazione 
con temperature controllate. Dopo i freddi invernali,in primavera, viene 
imbottigliato per permettere la lenta fermentazione naturale in bottiglia. In 
seguito, dopo circa tre mesi, viene effettuata la sboccatura, per eliminare il 
sedimento della fermentazione. 
Risulta un vino giovane e pronto da bere. 
 
- Colore: paglierino, con sfumature dorate 
- Odore: netto e intenso, con buona aromaticità 
- Sapore: secco e fresco. Equilibrato con discreta morbidezza e rotondità. 
 

 
 
 
 
 
 
 


